Caso de Sucesso

SensoTech e Anisolaprimoram
o controle de qualidade e a
eficiéncia no processo produtivo

LA CIBELES BEERS (HEINEKEN GROUP)

Desafios

A La Cibeles, parte do Grupo Heineken, aumentou sua

capacidade de produgdo. Para manter os altos padrdes de

qualidade mesmo com volumes maiores, a Anisol, parceira

da SensoTech, levantou duas questdes-chave:

1. E possivel monitorar se todo o aglicar do malte se
dissolve completamente durante a mosturagéo?

2. Todo o agucar dissolvido esta sendo efetivamente
extraido durante a filtragdo?

Para enfrentar esses desafios, a Anisol propds a instalagao

do analisador LiquiSonic® Plato, desenvolvido pela

fabricante alema SensoTech e homologado pelo Grupo

Heineken.
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Solucodes

Para as cervejas Cibeles, a Anisol prop0s a instalagédo do sistema
entre duas caldeiras de fervura, com o objetivo de realizar medigdes
precisas durante a filtragdo e apds a fervura — assegurando o
monitoramento continuo dos niveis de agucar e da qualidade do
processo.

0 sensor, homologado para uso em aplicagdes alimenticias,
possibilita medi¢des rapidas da densidade ao final da fervura. Essa
tecnologia reduz drasticamente o tempo necessario em relagdo aos
métodos manuais tradicionais, que exigem de 10 a 15 minutos e
amostras resfriadas a 20 °C. Com o LiquiSonic®, as medigdes sdo
realizadas em apenas alguns segundos, elevando significativamente a
eficiéncia do processo produtivo.

Vantagens

Controle de qualidade: Garante sabor e padréo consistentes
por meio do monitoramento continuo dos niveis de agucar.

Eficiéncia na produgao: Otimiza o processo de fermentacéo
com ajustes em tempo real, reduzindo tempo e custos
operacionais.

Economia de tempo e recursos: Elimina a necessidade de
amostragem manual e analises laboratoriais, economizando
tempo e insumos.

Redug?,o de desperdicio: Evita lotes fora de .
especificagao, minimizando o desperdicio de ingredientes
€ recursos.

Conformidade regulatdria; garante que os niveis de
aguclziggg’éendam aos padroes de seguranca alimentar e de
qua .

“O medidor LiquiSonic® Plato foi um verdadeiro divisor de dguas para

La Cibeles. Ele garante a consisténcia de sabor e qualidade, otimiza a

produgdo com ajustes em tempo real, economiza tempo e recursos,

reduz o desperdicio e facilita o cumprimento das exigéncias regulatérias.
E uma ferramenta essencial para_mantermos nosso Compromisso
continuo com a producgéo de cerveja artesanal de alta qualidade.”

Albero Calabrese, Production Manager, LA CIBELES BEERS
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Para mais informagoes no Brasil:
www.digitrol.com.br
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